
Purs vins de copains
Les Tètes, c’est l’histoire de 4 amis, Nicolas, Philippe, Baptiste et Vivien, 
qui, en 2011, avaient envie de faire du vin bio à partir du village de 
Panzoult, en Touraine Azay-le-Rideau.
L’idée est simple : proposer des vins de copains, des cuvées sans prise de 
tête, autour desquelles on aime se retrouver, échanger et partager.
Sur leur terroir de prédilection, les chenins vinifiés par le quatuor sont très 
jolis à boire, sans vous laisser en reste avec leurs tout aussi beaux 
sauvignons, grolleaux, gamays et cabernets francs.
Produites en toute petite quantité, sur des parcelles bio de moins d’un 
hectare, à l’aide des levures indigènes et avec très peu de sulfites, les 
cuvées Tètes sont de pur plaisir.

Tète Nat’
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Provenance : France / Rhône

Couleur : Bulle

Année : 2021

Encépagement  : sémillon, len de l'el, mauzac

Culture : Biologique certifiée.

Vinification : fermentation spontanée, 
via levures indigènes; méthode ancestrale.

Élevage : 6 mois, en bouteille.

21,30$
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« »Un vin à la fois festif et hyper satisfaisant 
pour un apéro effervescent.
Natalie Richard – La Tribune Numérique - Février 2022


